WARME GETRANKE

Jede Kaffeespezialitat erhalten Sie auf
Wunsch auch koffeinfrei.

Espresso
Espresso Doppio
Caffé

Cappuccino

Latte Macchiato
Cioccolata Italiana
Tee

APERITIF / DIGESTIF

Prosecco 0,10 cl
Aperol 4 4 cl
Aperol mit Prosecco * 0,10 cl
Aperol Spritz 0,2 cl
Aperol Spritz mit Prosecco * 0,2 cl
Campari* 0,1 cl
Campari Prosecco * 0,1 cl

Campari Orange *
Campari Soda *

Martini Bianco 5cl
Martini Rosso 5cl
Martini D'oro 5cl
Martini Extra Dry 5cl
Sherry 5cl
Pernod 2cl
Cynar 4 ¢l
Ramazzotti 2cl
Averna 2cl
Fernet Branca 2cl
Sambuca 2cl
Montenegro 2cl
Sambuca 2cl
Jagermeister 2cl
Limoncello 2cl
Grappa 2cl
Grappa Speciale 1. 2cl
Grappa Speciale 2. 2cl

GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Wasser
Coca Cola *
190 € Coca Cola Zero 34
3,60 € Fanta '
220¢€ Sprite
2,60 € Diesel "4
3,60 € Bitter Lemon '?
400 € Apfelschorle
2,20 € San Pellegrino 0,25I

San Pellegrino 0,75I
Acqua Panna 0,25l
Acqua Panna 0,75l
Tonic Water 2
Ginger Ale

Safte auf Anfrage

2 chininhaltig

4 mit Farbstoff
5TK
6 Konservierungsstoffe

BIER / WEIN
500 € BIER VOM FASS
4,50 € Gaffel Kélsch
5,50 € Veltins Pils
5,90 €
7,00 € FLASCHENBIER
4,50 € Erdinger Hefe
5,50 € Erdinger Kristall
550 € Erdinger Dunkel
4,80 € Erdinger alkoholfrei
380¢€ Jever Fun
3,80 €
3,80 €
380 € WEIBWEIN 0,11
350 € Pinot Grigio 3,50 €
400 € Trebbiano 3,50 €
400 € WeiBweinschorle
2,90 €
290 € ROTWEIN 0,11
290 € Montepulciano 3,50 €
290 € Lambrusco 3,50 €
2,90 € Z
290 € ROSE 0,11
2,90 € Cerasuolod”Abruzzo 3,50 €
:_2328 E Bitte sprechen Sie unser Personal auf unsere weitere
4’60 c Wein- und Prosecco Auswahl an.

1 mit Konservierungsstoff Benzoesauure

3 mit SuBstoff, Cyclomat, Aspantom und Acesulfam

750 € EC Karten Zahlung ab 15,-€

0,3l
2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
3,00 €
2,80 €

0,2l
0,2l

0,3l
0,3l

0,5l
0,5l
0,5l
0,5l
0,33l

0,2
5,00 €
5,00 €
4,50 €

0,2l
500 €
500 €

0,2l
500 €

0,5
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

4,50 €
3,50 €
6,00 €
3,50 €
6,00 €
3,00 €
3,00 €

2,80 €
2,80 €

4,80 €
4,80 €
4,80 €
4,80 €
2,90 €

0,51
12,00 €
12,00 €
10,00 €

0,51
12,00 €
12,00 €

0,51
12,00 €

Canal Gxarce

Ristorante-Bistro

SPEISEN




Canal Gxarce

Ristorante-Bistro

Gli ANTIPASTI Caldi

Bruschetta Classica
WeilBbrotscheiben mit Mozzarella,
frischen Tomaten und Knoblauch

- Wwhite bread slice with mozzarella,
fresh tomatoes and garlic

Bruschetta Napoletana
Weilsbrotscheiben mit Kapern, Oliven,
Mozzarella, Sardellen, Tomaten

und Knoblauch

- white bread slice with caper, olive, mozzarella,
anchovy, fresh tomatoes and garlic

Gamberetti all’aglio 5
Krabben in Weilwein und
Knoblauchsauce

- Shrimps in white wine and garlic sauce

Caprino al forno
Warmer Ziegenkdse auf Rucola

- warm goat cheese on rocket salat

Gli ANTIPASTI Freddi

Mozzarella e Pomodoro
Mozzarella mit Tomaten und Basilico

- mozzarella with tomatoes and basil

Carpaccio di Manzo
Feine Scheiben vom Rinderfilet
mit Parmesan und Champignons

- thinly sliced raw meat with parmesan cheese
and champignons

Le ZUPPE

Tagessuppe
Auf Anfrage

Le INSALATE

Insalata Mista
Gemischter Salat

- mix salad

Insalata Mista con Pecorino
Gemischter Salat mit Fetakase

- mix salad with ewe cheese

5,00

5,50

8,50

9,30

9,30

12,00

5,00

6,50

7,80

Insalata Toscana
Gemischter Salat mit Sellerie,
Fetakase und Melone

- mix salad with celery, ewe
cheese and melon

Insalata Contadina ®
Gemischter Salat mit Champignons,
Hahnchenbrust und Thymian

- mix salad with champignons,
chicken chest and thyme

Insalata Cappellaio ®
Gemischter Salat mit Lachsstreifen,
Krabben und Dill

- mix salad with salmon, shrimps and dlill

Insalata del Pastore >
Gemischter Salat mit Lammfilet,
Fetakase und Champignons

- mix salad with lamb, ewe cheese
and champignons

SPAGHETTI

Aglio, Olio e Peperoncino
mit Knoblauch, Chili und Petersilie
(scharf)

- with garlic, chili and parsley (spicy)

Vivaldi °
mit Krabben, Spinat, Knoblauch
in Tomatensauce

- with shrimps, spinach, garlic in tomato sauce

PENNE

Zucchini
mit Zucchini, Krabben
in Safransahnesauce

- with courgette, shrimps in saffron
cream sauce

Rucola
mit Cherry-Tomaten, Parmesan,
Rucola, Pinienkernen in Olivenoil

- with cherry tomatoes, parmigiano,
rocket salad, pine nut in olive oil

Vegetarisch

Glutenfreie Pasta auf Anfrage.

9,50

11,90

12,90

14,50

8,30

12,50

11,80

10,80

TAGLIATELLE
Toscana 10,90

mit Lachs, Broccoli in Sahnesauce

- with salmon, broccoli in cream sauce

Pisane 13,00
mit Lammfilet, Auberginen
in Tomatensauce

- with lamb filet, eggplant in tomato sauce

LASAGNA
Emiliana 11,50

Traditionelle Lasagne

- traditional lasagna

Vegetariana 11,50
Vegetarische Lasagne
mit Gemuse der Saison

- with season s vegetable

PIZZE
Auf Anfrage

PESCE

Salmone alla griglia 16,50
Lachsfilet gegrillt

- grilled salmon filet

Salmone alle mandorle 16,50
Lachsfilet mit Mandeln
in Weillweinsauce

- salmon filet with almond in whitewine sauce

Scampi alla Griglia 3 24,00

Garnelen vom Grill

- grilled Shrimps

Andere Fischgerichte auf unsere Tageskarte.
Alle Fischgerichte werden mit Tagesbeilagen serviert.

CARNI

Rind
Filetto di Manzo in Salsa Piccante 29,00

Rinderfilet mit Paprika, Zwiebeln,
in Rotweinsauce (scharf)

- beef filet with sweet peppers, onions in
red wine sauce (spicy)

Filetto alla griglia 27,00
Rinderfilet vom Grill

- grilled beef filet

Filetto al pepe verde 29,00

Rinderfilet in griner Pfeffersauce

- beef filet in green pepper sauce

Hahnchen
Pollo ai Funghi > 15,50

Hahnchenbrust in Champignonsauce

- chicken chest in champignons sauce

Pollo al Pepe Verde > 15,50

Hahnchenbrust in grine Pfeffersauce

- chicken chest in green pepper sauce

Pollo ai Porcini > 16,50

Hahnchenbrust in Steinpilzensauce

- chicken chest with boletus

Kalb
Saltimbocca 22,00

Kalbfleisch mit Parmaschinken
und Salbeiblatt in Weillweinsauce

- veal with parma ham and sage leaf in
whitewine sauce

Scaloppina al Gorgonzola 22,00

Kalbfleisch mit Gorgonzola Kase

- veal scaloppine with gorgonzola cheese

Involtini alla Veneziana 22,00
Kalbsrouladen mit Spinat und Parmaschinken

- veal roll with spinach and parma ham

Lamm
Filetto di Agnello agli odori > 21,00

Lammfilet mit Krautern in Weillweinsauce

- lamb filet with herb in whitewine sauce

Filetto di Agnello alla Romana > 21,00
Lammfilet mit Oliven, frische Tomaten
und Krauter in Weil3weinsauce

- Lamob filet with olives, fresh tomatoes and
herbs in white wine sauce

Andere Fleischgerichte auf unsere Tageskarte.
Alle Fleischgerichte werden mit Tagesbeilagen serviert.



